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Introducao
Espécies termotolerantes de Campylobacter sao
frequentemente apontadas como o agente etiolégico mais
comum de doencas veiculadas por alimentos. Esta doenga
esta relacionada a ingestdo e manipulagdo incorreta de
alimentos, especialmente carne de frango. Este estudo
teve como objetivo verificar a ocorréncia de
Campylobacter, identificar as espécies termotolerantes
circulantes em Goiania, presentes em estabelecimentos
comercializadores de alimentos, localizados em distritos
comerciais e avaliar a suscetibilidade a antimicrobianos
dos isolados de carcagas de frangos.

Resultados e Discussao

Foram avaliadas 100 carcagas de frango utilizando como
triagem o ensaio imunoenzimatico miniVIDAS® seguido
pelo isolamento das amostras e identificacdo pela
biotipificagdo. Observou-se que Campylobacter foi
identificada em 6% (6/100) das carcagas de frango. A
espécie com maior nimero de isolados foi Campylobacter
Jejuni (45,4%), seguidos por Campylobacter coli (27,3%) e
Campylobacter lari (27,3%). Para a resisténcia a
antimicrobianos, 100% dos isolados foram resistentes a
eritromicina, assim como a ciprofloxacina e tetraciclina.
Para 4&cido nalidixico e ceftriaxona, os valores de
resisténcia foram da ordem de 90,9%. Cloranfenicol foi
resistente em 545% dos isolados, apresentou
sensibilidade a 36,3% e resisténcia intermediaria a 9,2%.
Observou-se ainda que 100% dos isolados apresentaram
perfil de multirresisténcia.

Conclusoes
Conclui-se que Campylobacter termotolerantes estao

presentes em carcacas de frango comercializadas na
cidade de Goiania, cuja distribuicdo torna-se relevante
do ponto de vista da exposi¢do aos consumidores.
Campylobacter jejuni foi a espécie mais frequente. Os
isolados quando pesquisados quanto a resposta a
antimicrobianos ~ mostraram-se ~ multirresistentes,
denotando a importancia desta investigacdo como

forma de respaldar a elei¢ao de bases e principios para
a antibioticoterapia para tratamentos prescritos.
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