F.3.3. — Economias Agraria e dos Recursos Naturais

Analise da logistica de produtos pereciveis: o caso da maga

*Vitor René Cavallari da Gloria®!, Marcus Vinicius Fernandes Prior?, Marta Cristina Marjotta-Maistro®

1. Estudante de IC da Universidade Federal de Sao Carlos — campus Araras; *vitor2208@msn.com

2. Estudante da Universidade Federal de Sao Carlos — campus Araras
3. Docente / Orientadora da Universidade Federal de Sao Carlos — campus Araras

Palavras Chave: a logistica, maga, perecibilidade

Introducgao

A produgdo nacional de cereais, leguminosas e
oleaginosas, em 2013, totalizou 189,4 milhdes de
toneladas, segundo dados do IBGE (2014). Essa producéo
deveria ser suficiente para alimentar o pais, porém,
segundo dados da Pesquisa Nacional de Amostras em
domicilio (PNAD/IBGE, 2009), apenas 56,8% dos
domicilios particulares apresentam situagdo de segurancga
alimentar. O grande problema da inseguranga alimentar no
Brasil tem como uma das causas a ineficiéncia na
distribuicdo e armazenamento, resultando em uma grande
perda alimenticia.

Dessa forma, este trabalho tem como objetivo
geral analisar a logistica de alimentos pereciveis, tendo a
cadeia produtiva da maca no Brasil, como referéncia de
alimento perecivel. Nesse sentido, pretende-se fornecer
subsidios para o planejamento de politicas que propiciem
maior eficiéncia na distribuicdo de alimentos, evitando ao
maximo as perdas até chegar ao consumidor. Como
objetivos especificos tem-se:  identificar os principais
estados produtores do pais, os modais utilizados no
transporte do produto e suas principais rotas, seus
armazéns, e 0s problemas enfrentados ao longo do
sistema logistico.

Resultados e Discussao

A produgao brasileira de maga esta concentrada
na Regido Sul do pais. Os principais estados produtores
sdo o Rio Grande do Sul e Santa Catarina, que, juntos,
detém 96% da produgdo nacional, tendo como podlos as
regides de Vacaria (RS), Sdo Joaquim (SC) e Fraiburgo
(SC). A maga produzida na regido Sul tem como destino
todas as regides do pais e é distribuida, principalmente,
através de atacados por meio de Centrais de
Abastecimento (CEASAS), a Companhia de Entrepostos e
Armazéns Gerais de Sao Paulo (CEAGESP), e grandes
redes de supermercados (ABPM, 2014).

A colheita é realizada manualmente entre os
meses de Fevereiro e Abril, quando a fruta atinge seu
ponto de maturagdo. No pomar, as magas sao depositadas
em bins, recipientes de madeira com capacidade média de
330 kg, e levadas as packing-houses por tratores no
menor tempo possivel (Meyer, 2004). Quando a produgao
€ realizada por pequenos produtores, devido a falta de
estruturas de armazenamento, os bins devem ser levados
a packing-houses externos, muitas vezes, por estradas
rurais e de ma qualidade (Simioni, 2004).

O galpao, ou packing-house, é o lugar destinado a
classificagdo, armazenagem, embalagem e expedicéo dos
produtos. A armazenagem da maga é prioritariamente
realizada em camaras frias, com temperaturas de 0°C a
2°C, e atmosfera controlada ou n&o (Cruz, 2009).

A Companhia Nacional do Abastecimento (Conab),
empresa oficial do Governo Federal, encarregada de gerir
as politicas agricolas e de abastecimento, bem como
executar as politicas publicas federais referentes a
armazenagem da produgdo agropecuaria, ndo oferece

informacbes sobre a capacidade de armazenagem
refrigerada ou frigorifica brasileira. A consulta da
capacidade estatica de armazenamento da regido Sul,
oferecida pela Conab, divide o resultado entre
armazenamento convencional, 8.275.442 toneladas (t), e a
granel, 54.026.354 t, totalizando uma capacidade de
armazenamento de 62.301.796 t.

Ainda assim, levantamentos realizados pela ABPM
indicam que o numero de packing-houses no Brasil é de,
aproximadamente, 220, sendo 90 deles em Santa
Catarina, 110 no Rio Grande do Sul, e 19 no Parana. O
pais confere, entdo, uma capacidade de armazenagem
refrigerada da macgéd de 765.000 toneladas, 75% da
producgéo total da safra 2013/2014, fato que sugere que
alguns dos produtores devem destinar suas frutas para
venda logo apds sua colheita ou mesmo estoca-las em
armazéns convencionais, sem refrigeragéo (ABPM, 2014).

O transporte para fins de comercializagdo é
essencialmente rodoviario. A principal rota utilizada é a
BR-116, que ainda conta com um grande numero de
buracos e falhas, poucas areas de descanso,
congestionamentos constantes e até assaltos. Para a
maga, o transporte refrigerado é essencial para que nao
haja perda de qualidade. Entretanto, por conta do custo
elevado e da falta de disponibilidade, grande parte da
produgdo ainda é transportada por caminhbes sem
refrigeracao (Hortifruti Brasil, 2014).

Conclusoes

A perecibilidade dos produtos alimenticios exige
que a logistica seja a mais eficiente possivel, assim
evitando perdas na distribuicdo. Considerando a cadeia
produtiva da maga, os maiores problemas sao
encontrados na etapa de transporte do produto, por conta
da baixa disponibilidade e altos custos do transporte
refrigerado, além das mas condicbes das estradas
brasileiras. A capacidade de armazenamento refrigerado
insuficiente do pais também contribui para a formacgao do
quadro atual de perdas.
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