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Introducéo

Nao ha evidéncias sobre a origem do queijo.
Contudo, atualmente esse alimento € produzido por varios
paises (HISTORIA DO QUEIJO, 2014).

De acordo com Furtado e Lourenco Neto, (1994),
devido ao fato de serem alimentos pereciveis, 0s
derivados do leite, como o queijo, devem ser produzidos a
partir de matéria-prima de boa qualidade, ter eficiente
controle de qualidade, transporte, armazenamento e
comercializacdo adequados, para evitar problemas de
salde para os consumidores.

Em alguns casos, na fabricacdo dos queijos, sdo
feitas algumas préticas inadequadas. A mais comum é a
de adulteracdo do produto por adicdo de amido na sua
composicdo com intencdo de ludibriar os consumidores
(NASSU et al., 2003). Segundo Cassimiro et al., (2015),
essa pratica pode ser detectada através de um indicador
guimico, chamado Lugol (Tintura de lodo a 2%) que é
adicionado a esses alimentos com intuito de verificar essa
fraude.

Esse trabalho teve por objetivo verificar a presenca
ou a auséncia de amido em queijos dos tipos coalho e
manteiga, em uma aula prética realizada em um
laboratério, a fim de se detectar possivel fraude nesses
produtos. Dessa forma, tal adicdo de amido, representa
uma forma de ludibriar o consumidor, além de provocar
problemas de saude.

Resultados e Discussao

Foram recolhidas 10 (dez) amostras de queijos,
onde 5 (cinco) eram de queijo do tipo coalho e 5 (cinco) do
tipo manteiga. Tais amostras foram obtidas em pequenos
mercados e em alguns locais na feira de Pocinhos, que é
uma cidade localizada no Cariri paraibano, que se
distancia cerca de 180 km da capital, Jodo Pessoa. De
acordo com o IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e
Estatistica), no ano de 2014 sua populacdo era estimada
em 18.087 habitantes. Area territorial de 630 km2. As
amostras foram mantidas sob refrigeracédo durante 3 (trés)
dias, até serem levadas ao laboratério de biologia do
Instituto Federal de Campina Grande — IFPB, onde foram
feitas analises a fim de se observar a presengca ou
auséncia do amido contido nas mesmas.

No momento da analise retiraram-se duas
pequenas sub-amostras (prova e contraprova), onde foram
colocadas em vidros de relégio e placas de petri,
adicionando - sealgumas gotas da solucdo de
lugol (Tintura de iodo a 2%), o qual é utlizado para
averiguar a presenca de amido nos queijos.

Das 5 (cinco) amostras de queijo coalho
analisadas, ndo se observou adulteracdo pela presenca de
amido em nenhuma delas, mostrando que adulteracdes
nesse tipo de queijo sdo minimas. Em contrapartida, nas
outras 5 (cinco) amostras de queijo de manteiga, houve a
presenca de amido em 4 (quatro) delas, nas quais
apresentaram uma alta quantidade do produto na sua
composicao.

Conclusoes

Dessa maneira, conclui-se que o ato de
adulteracdo dos queijos de manteiga € evidente em
amostras recolhidas na feira e em pequenos comércios da
cidade de Pocinhos - PB. Tal pratica ndo foi observada
nas amostras de queijo coalho, evidenciando a minima
pratica em tal produto.

Sabe - se que esse tipo de fraude causa maleficios
para a saude, sendo uma pratica onde o consumidor esta
sendo ludibriado, ou seja, esta comprando algo que nao
condiz com o esperado. E necesséria a existéncia de
maiores fiscaliza¢des a fim de se tornar minima esse tipo
de fraude.
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