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Complexos coacervados obtidos a partir da albumina do soro bovino e pectina
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Coarcevados, proteinas, polissacarideos.

Introducéo

A interacdo entre proteinas e polissacarideos
constitui uma alternativa tecnologica para a recuperagéo
de proteinas do soro e/ou obtengdo de novos ingredientes
funcionais. Adicionalmente, pode ser considerada uma
tecnologia limpa, que ndo ocasiona acréscimo de agentes
poluidores ao meio ambiente.

Os coacervados sdo atraentes para a industria,
pois séo produtos naturais obtidos a partir de ingredientes
de baixo custo e sé@o de facil aprovagdo para utilizacdo em
alimentos. Além disso, apds sua formacéo, surge um
biopolimero com novas propriedades funcionais,
normalmente superiores quando comparado com o
polimero original.

Por se tratar de uma importante ferramenta
tecnolégica nas industrias de alimento, este trabalho tem
como objetivo avaliar os fatores que influenciam nas
interacBes entre a proteina albumina do soro bovino (BSA)
e o0 polissacarideo pectina (PEC) em sistemas de
formagdo de complexos, avaliando a influéncia do pH,
concentracao salina e razdo de proteina/polissacarideo no
processo de formac¢do dos complexos coacervados entre
0S mesmos.

Resultados e Discusséo

A turbidez (Turbidez=100-Transmitancia)
dependente do pH foi avaliada em um espectrofotdmetro
(Libra S12, Biochrom, Inglaterra) em um comprimento de
onda 400 nm. A concentragdo de pectina (Sigma
Chemicals, St. Louis, USA) usada foi fixada em 0,1% m/m
e a concentracdo da albumina do soro bovino (Sigma
Chemicals, St. Louis, USA) foi variada (1:1, 2:1, 3:1, 5:1,
10:1). Para determinar o efeito do NaCl (VETEC® Ltda,
Rio de Janeiro, Brazil) na formacdo do complexo, os
complexos de BSA:PEC foram formados em cinco
concentracdes de NaCl (0,0; 0,01; 0,05; 0,1 e 0,4mol/L). A
agua utilizada foi a ultrapura com condutividade de 0,05
puS/cm (Gehaka-Master P&D — Brazil). A medi¢édo do pH foi
feita com um pHmetro (Tecnopon, mPA-210, Brasil) onde
variou-se o pH de 7,0 a 1,5.

Efeito do pH: Para cada concentracdo de NaCl e
razdo de BSA:PEC obteve-se graficos Turbidez-pH.
Através da andlise de gréficos, foi possivel identificar os
pontos criticos de pH dos complexos, ou seja, pudemos
observar em que faixa de pH ocorre a formacdo dos
complexos coacervados efou a dissociagdo da
complexacao, como mostra a Figura 1.

As diferencas de turbidez ocorridas entre o pH 7,0
e 55 se mantiveram praticamente constantes, indicando
gue o polimero se apresentava ainda na forma solavel.
Proximo ao pH 5,0 observou-se um aumento gradativo da
turbidez (pH.), onde ocorre o inicio da formacdo de
complexos sollveis. A formacdo dos complexos insoliveis
iniciou-se em pH 4,8, préximo ao ponto isoelétrico da BSA
(p! BSA~4,7). Entre o pH 4,8 e 2,4 houve um aumento
abrupto de turbidez, e a solucdo passou do aspecto
transparente ao turvo (pH @1). Proximo ao pH 2,0, inciou-

se o0 processo de dispersdo da fase de complexado
acarretando na diminuicdo da turbidez, até que préximo ao
pH 1,5 a solucéo ficou totalmente transparente indicando o
fim da complexacéo (pH@2). O melhor resultado obtido foi
guando usou-se uma concentracdo de BSA:PEC de 10:1,
e nao havia NaCl na solucdao (0,0 mol/L). Na Figura 2
comprova-se que a melhor razdo de BSA:PEC encontrada
foi de 10:1 quando néo havia presenca de sal na solucéo.
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Figura 1. Influéncia do pH e diferentes concentra¢ces
BSA:PEC na turbidez de amostras contendo 0,0mol/L de
NaCl
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Figura 2. Turbidez de um sistema contendo diferentes
concentracdes de NaCl, variando-se o pH e mantendo a
razdo 10:1 de BSA:PEC.

Conclusdes
Este estudo demonstrou que a interacdo entre
BSA e PEC pode resultar na formacdo de complexos
solliveis ou insoltveis em fung&o do pH, e que a presenca
da forca idnica inibiu a complexacdo em concentracdes
mais altas, e sem a presenca da forca idnica obteve-se os
melhores resultados. A formacdo de complexos
coacervados entre a BSA e PEC pode ser uma nova
alternativa para incorporacdo de ingredientes funcionais
em diferentes sistemas alimentares.
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