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Estudo da incidéncia da mastite subclinica e seu reflexo na qualidade do leite
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Introducao

E de fundamental importancia manter o protocolo das
principais ag6es como escore de células sométicas, teste
da caneca, CMT, indices de mastites clinica e subclinica,
perfil microbioldgico e de resisténcia a antimicrobianos. O
diagnéstico da mastite clinica pode ser feito através da
sintomatologia, como inflamagdo do Ubere, secrecdo
lactea com grumos, sangue, pus, entre outras secrecdes
patologicas. Para diagnosticar a mastite subclinica é
necesséria a utlizacdo de exames complementares
baseados no contetdo celular do leite. O CMT € um dos
testes mais populares e praticos para o diagnostico da
mastite subclinica. Seu principio baseia-se na estimativa
da contagem de células somaticas no leite. O resultado do
teste é avaliado em funcdo do grau de gelatinizagdo ou
viscosidade da mistura de partes iguais de leite e reagente
(2 ml), sendo o teste realizado em bandeja apropriada. Os
resultados sdo expressos em cinco escores: Negativo,
Tracos, um, dois e trés sinais positivos, 0s quais
apresentam correlacdo relativamente boa com a contagem
de células somaticas (Esslemont & Kossaibati, 2002). Um
adequado manejo de ordenha (higiene, procedimentos e
equipamentos corretos) pode diminuir o ndamero de
animais acometidos pela doenc¢a, reduzindo a taxa de
novas infeccdes. O objetivo desse trabalho foi avaliar a
incidéncia de mastite subclinica e seu reflexo na qualidade
do leite

Resultados e Discusséo
Dos animais avaliados, hum total de 12 vacas girolanda,
guatro apresentaram reacao ligeiramente positivo ao teste
do CMT (33,34%), indicando alguma infeccéo, enquanto
gue no teste do alcool foram apenas trés animais. O CMT
pode contribuir para melhoria da sanidade do rebanho uma
vez que os animais infectados podem ser identificados
faciimente e medidas de combate e controle aos
microrganismos podem ser tomadas individualmente
(NASCIMENTO et al., 2005). Com base nos resultados do
CMT, quatro vacas estariam com algum tipo de infeccéo, o
gue levaria a uma reducdo da qualidade do leite.Tal fato
poderia ser causado por diversos fatores, tais como
ambiente, falhas no manejo e higienizacdo, excesso de
umidade. Dos oito animais negativos para o CMT, trés
foram positivos para o teste do alcool 70%, indicando que
apesar de ndo haver infeccdo aparente, a qualidade do
leite esta de alguma forma prejudicada, indicando erros no
controle higiénico-sanitario e no manejo com 0s animais.
No teste de azul de metileno, 16,67% (duas) das analises
apresentaram leite de péssima qualidade (descoloragéo
em menos de 60 min), indicando aumento de células
somaticas (CCS), diminuicdo nos teores de caseina,
lactose, gordura e calcio do leite, alteragbes na
composicdo do leite, proporcionando assim um menor
rendimento e diminuicdo do tempo de prateleira dos
produtos (BRADLEY, 2002). Trés apresentaram qualidade

regular (25%), as sete restantes 58,34% apresentaram boa
gualidade (descoloracdo acima de 5,5 h). Na nova
instrucdo normativa N° 62, o MAPA define um cronograma
de adaptacdo gradativa para os produtores. No caso da
Contagem Padrao em Placas, usada para monitorar a
CBT, hoje 0 maximo permitido é de 750 mil Unidades
Formadoras de Col6nia por mililitro (UFC/mI). A andlise da
Tabela 1 vem corroborar com os resultados, pois apenas
duas amostras (16,67%) apresentaram valores superiores
ao limite de controle estabelecido, indicando que o tempo
de reducgéo do azul de metileno apesar de ser uma medida
indireta da contagem de aerébios mesoéfilos, mostrou-se
um bom indicativo da presenca destes microrganismos,
enfatizando a existéncia de problemas nas etapas de
resfriamento, manejo da ordenha e higienizacdo de
equipamentos e utensilios, enfatizando a citacdo de
CHAPAVAL e PIEKARSKI, (2000). A Tabela 1 mostra a
relacdo do numero de bactérias presentes no leite com o
tempo de reducéo do azul de metileno.

Tabela 1. Relacdo do numero de bactérias presentes no
leite e o tempo de reducdo do azul de metileno.

Tempo de reducéo Namero aproximado de
bactérias por ml
Acima de 20.000.000
4.000.000 — 20.000.000
500.000 - 4.000.000
100.000 - 500.000
Inferior a 100.000

Fonte: Manual de Analises de Leite e Derivados textechbrasil,
2013.

Inferior a 20 minutos
20 a 120 minutos
2a5% horas
5% a8 horas
Acima de 8 horas

Conclusdes
Conclui-se que 33,34% dos animais estudados
apresentaram indicios de mastite subclinica indicando
possiveis falhas no manejo dos animais e higienizacdo da
ordenha.
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