69?2 Reunido Anual da SBPC - 16 a 22 de julho de 2017 - UFMG - Belo Horizonte/MG

1.06.01 - Quimica / Quimica organica

ESTUDO FITOQUIMICO E ANTIOXIDANTE DA ESPECIE Capparis flexuosa L.

Marilia Layse Alves da Costa'*, Anderson Soares de Almeida?, Millena de Araujo Rodrigues?, Aldenir
Feitosa dos Santos®
1. Graduanda em Ciencias Biologicas da Uneal
2. Graduando em Quimica da Uneal
3. Doutora em Quimica e Biotecnologia / Orientador

Resumo:

O presente trabalho objetivou realizar o estudo
fitoquimico para identificacdo e quantificacédo
de fendis e flavondides e outros metabdlitos
secundarios, como também avaliar o potencial
antioxidante pelo método DPPH da espécie
Capparis flexuosa L.. A partir dos testes
realizados foi possivel identificar flavonas,
flavonaéis, xantonas, catequinas e saponinas. E
um percentual antioxidante de 33,66%. Um teor
de fendis igual a 1916,9 mg EAG\g de extrato e
um teor de flavonoides igual a 84,04 mg EQ\g
de extrato. Portanto, a espécie apresenta
compostos com potencial em inibir os radicais
livres e processos oxidativos.
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Introducdo:

Os produtos derivados de espécies
vegetais, como fonte de agentes bioativos
multifuncionais, séo relativamente
considerados mais seguros tanto para os seres
humanos, bem como para o ambiente. Estima-
se que cerca de 70-80% da populacdo mundial,
especialmente nos paises em
desenvolvimento, depende da fitoterapia para
prevenir e curar doengas. Além disso, foi
relatado que cerca de 25% das drogas
sintetizadas estdo sendo derivados de plantas
medicinais (SAHIB et al, 2013).

Uma importante familia de plantas € a
Capparaceae, de 39 géneros e 650 espécies,
com distribuicdo em todo o mundo (GULL et al.,
2015). Dentre as varias potencialidades
biolégicas, destacam-se como agentes
antioxidantes, antibacterianos, antifingicos,
hepatoprotetor, anti-helminticos, antidiabético,
anti-inflamatoria, anticancer e
antihiperlipidémicos (GULL et al., 2015).

Os estudos sobre a capacidade
antirradicalar dos extratos vegetais
intensificaram-se com o desenvolvimento de
doencas cronicas-degenerativas que tinham
como causa a propagacdo de radicais livres.
Espécies radicalares sdo moléculas ou atomos
que possuem um numero impar de elétrons e
podem ser provenientes de fontes exégenas e
enddgenas (AZEVEDO et al., 2011).

O excesso de radicais livres no corpo
causa o chamado estresse oxidativo que
proporciona o] desenvolvimento de
enfermidades que vem desafiando a medicina.
Para o combate das espécies reativas ha os
antioxidantes que séo substancias capazes de
inibirem a reagao dos radicais. (NASCIMENTO
et al., 2013).

O potencial bioativo de espécies do
género Capparis tem sido atribuido a presenca
de compostos bioativos funcionais, tais como
os acidos fendlicos, flavonoides, alcalodides,
fitosterGis, aclUcares naturais, vitaminas, e
acidos orgéanicos (GULL et al., 2015). Convém
ressaltar que a analise qualitativa e quantitativa
de fitoquimicos de uma determinada planta
define seu potencial biol6gico, nutricional e
farmacéutico.

Apesar da comprovada importancia
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farmacologica das espécies do género
Capparis (GULL et al., 2015), nenhum estudo
tem sido publicado sob o potencial
farmacoldgico da Capparis flexuosa ou mesmo
sobre sua composicao metabdlica ou potencial
antioxidante.

Dentro do exposto, o trabalho obejtivou
ressaltar a importancia de realizar um estudo
fitoquimico para a determinacdo dos
metabolitos secundarios desta espécie vegetal
(Capparis flexuosa L.) e a avaliacdo de seu
potencial antioxidante frente ao radical livre
DPPH.

Metodologia:

A coleta das folhas de feijdo bravo,
realizou-se no municipio de Olho D’Agua do
Casado e foi enviada para identificacdo
botanico no Instituto de Meio Ambiente (IMA).
Para a obtencdo do extrato etandlico da
respectiva espécie vegetal (EFB) utilizou-se o
método de maceracao, que apés 48h o extrato
foi filtrado. Esse procedimento foi realizado até
extragdo exaustiva do material vegetal. A
amostra liquida obtida foi entdo submetida a
concentracdo em evaporador rotatério sob
pressdo reduzida até a obtencdo do extrato
etandlico bruto (EFB) (SONAGLIO et al., 2004).

Através do método de extracao liquido-
liquido foi fracionando o EFB, utilizando os
solventes em ordem decrescente de polaridade
agua com metanol (MeOH), hexano (HEX),
cloroférmio (CHCI3) e acetato de etila (AcCOET).
Posteriormente, ocorreu a realizacdo da
triagem fitoquimica, conforme a metodologia de
Matos (1988) onde é possivel fazer prospecgéo
dos compostos: fendis, taninos pirdgalicos,
taninos flobafénicos, antocianina e
antocianidina, flavonas, flavonodis, xantonas,
chalconas, auronas, flavononais,
leucoantocianidinas, catequinas, flavononas,
flavonois, xantonas, esteroides, triterpendides e
saponinas. A identificacdo dos mesmos se dara
por mudanca de coloracgéo.

Para  quantificar a  capacidade
antioxidantes, presente no extrato, em
captarem o radical livre DPPH (1,1-difenil-2-
picrilhidrazina), baseou-se na equacao: % de
inibichio = [(absorbancia do controle -
absorbéncia da amostra)/absorbancia do
controle] x 100. Os valores de AAO% foram
relacionados utilizando o programa “Excel for
Windows”, obtendo-se, para cada planta, a
equacdo dareta, o coeficiente de determinacéo
e a concentracao efetiva para 50% da atividade
antioxidante (CE50).

Para a quantificagdo de flavononas, a
técnica de Godoy et al. (2013) foi adaptada,
usando a quercetina como composto de
referéncia. Foi preparada uma solugéo

metanolica de cloreto de aluminio a 2% (P/V) e
de quercetina na concentracdo de 1mg/mL.
Para determinacdo do teor de flavonoides em
cada amostra, a mesma foi testada a 1mg/mL.
A placa foi mantida por 30 minutos no escuro e
logo apés realizou-se a leitura no
espectofotbmetro a 420nm. O teor de
flavonoides foi expresso em gramas de EQ
(equivalente de quercertina) por mg do extrato,
determinando de acordo com o resultado da
média das absorbancias das amostras e pela
curva de calibracdo do é&cido galico.
Desenvolvidos a partir da equacdo da reta:
y=ax+b, como nos outros testes, onde: y =
absorbéancia da amostra. x = concentracdo de
flavonoides, expresso em mg de EQ/g do
extrato.

Enquanto, os compostos fendlicos,
foram quantificados conforme o método
espectrofotométrico, utilizando o reagente
Folin-Ciocalteau (Merck), segundo metodologia
descrita na literatura e curva de calibracdo
construida com padrdes de acido galico (10 a
350 pg/mL) e expressos como mg de EAG
(equivalentes de acido galico) por g de extrato.

Resultados e Discusséo:

Através da metodologia de Matos
(1988), foi permissivel a verificagdo dos
compostos fendlicos no extrato etanélico das
folhas de feijdo bravo, sendo identificadas a
presenca dos flavononas, flavonois, xantonas,
catequinas e saponinas (tabela 1).

Tabela 1- Resultados da analise fitoquimica do
extrato do feijao-bravo

ALELOQUIMICO ETANOLICO
FENOIS N
TANINOS PIROGALICOS N
TANINOS N
FLOBAFENICOS
ANTOCIANINA E N, N
ANTOCIANIDINA
FLAVONAS, FLAVONOIS P
E XANTONAS
CHALCONAS E
AURONAS
FLAVONONOIS
LEUCOANTOCIANIDINAS
CATEQUINAS
FLAVONONAS
FLAVONOIS,
FLAVONONAS,
FLAVONOIS E
XANTONAS
ESTEROIDES
TRITERPENOIDES
SAPONINAS

z

Z2Z210VZ22Z2

uz=z

Quantificacdo do teor de flavonoides e
fendis totais Devido a acdo dos radicais livres,
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no organismo humano, que impdem os seres
humanos constantemente ocorre reagfes de
oxidacdes, as quais resultam em transtornos
nos sistemas bioldgicos. Os vegetais sao
capazes de inibir a execucdo das atividades
radicalares, através de seus compostos
fendlicos, os mais comuns de serem utilizados
para esta finalidade s&o: acidos ascérbicos,
tocoferéis e carotenoides (ANGELO; JORGE,
2007). Através do método Folin—Ciocalteau foi
determinado pelo método espectrofotométrico o
teor de fendis totais do extrato vegetal
estudado. O teor de fendis totais foi identificado
por interpolacdo da absorbancia das amostras
contra uma curva de calibragdo construida com
padrBes de acido galico (REZENDE, 2010),
como mostra o gréfico 1.

Grafico 1 — Curva de calibracdo de acido galico
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Através da interpolacéo das
absorbancias da espécie C. flexuosa, obteve-
se um teor de 1916,9 mg EAG/g de extrato;
sendo um resultado superior a outros ja
descritos na literatura. Segundo Junior et al.
(2015), ao analisar o feijao bravo obteve-se um
teor de fendis de 595,47 mg EAG/g de extrato.

Assim como os compostos fendlicos,
os flavonoides também desempenham um
importante papel na protecdo dos organismos
Vivos contra agentes oxidativos, presente em
vegetais, 0s quais atuam como fitoterapicos,
como anti-inflamatério, hormonal, antialérgico,
anti-hemorragico e entre outros, destacando a
sua atuacao principalmente como
antioxidante. Desse modo, houve a analise
quantitativa do teor de flavonoides da espécie
C. flexuosa, obtendo um teor de 84,04 mg EQ/
g de extrato, por meio da interpolacdo das
absorbancias da amostra com uma curva
padrédo de quercetina (Grafico 2).

Gréfico 2 — Curva de calibracdo de quercetina

Avaliacdo da atividade antioxidante pelo
método DPPH A analise quantitativa da
atividade antioxidante do feijdo bravo
apresentou um percentual de 33,66% de
potencial anti-radicalar (grafico 3) na maior
concentracdo de 500ug/mL, pelo método do
DPPH. Esse método de andlise avalia a
captura do radical DPPH por um antioxidante,
isto é, a reacdo de oxi-reducao entre o radical
e 0 antioxidante onde o antioxidante dos
elétrons ao radical estabilizando. A espécie
apresentou um CE 50 igual & 870,56 que é a
concentracdo necessaria para 50% de
atividade antioxidante, percebem-se através
desses valores que o feijao bravo apresenta
substancias com consideravel atividade
antioxidante, combatendo e inativando
espécies radicalares.

Grafico 3- Percentual de atividade antioxidante
do feijao-bravo
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Conclusoes:

As espécies vegetais tém se
apresentado cada vez mais relevantes para as
industrias farmacoldgicas, devido a presenca
de principios ativos capazes de beneficiar a
vida humana, sendo assim consideradas fontes
bioativas mais seguras, além de proporcionar
uma maior seguranca ao ser humano como ao
ambiente. Portanto, tornou-se possivel avaliar e
guantificar o teor de compostos fendlicos,
flavonoides e aleloquimicos que a espécie
Capparis flexuosa L. possui, a qual apresentou
um resultado satisfatorio a fim de favorecer
medicinalmente e ao ser em questdo
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