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RESUMO:

Devido a sensibilidade a dessecacdo, sementes de café tém baixa longevidade. Além
de caracteristicas da espécie, uma hipotese é que durante a desmucilagem possa
ocorrer a ativacao de enzimas ligadas ao metabolismo da germinacao, reduzindo a
tolerancia a secagem e a qualidade fisioldgica. A identificacdo de enzimas que se
expressam durante estes eventos pode ajudar no entendimento das causas da baixa
tolerancia das sementes a secagem e baixa capacidade de armazenamento. Assim,
o objetivo neste trabalho foi estudar o efeito de diferentes tipos de processamentos
e graus de umidade na qualidade de sementes de café. Frutos de Coffea canephora
Pierre foram colhidos no estadio cereja de maturacao e submetidos a trés tipos de
processamento: desmucilagem mecanica, desmucilagem por fermentacdo em agua
e sementes mantidas nos frutos. Apds o processamento as sementes e frutos foram
secados em estufa de circulacao forcada a 35°C e amostras foram coletadas a cada
24 horas, obtendo-se sementes com graus de umidade decrescentes de 58 até 10%.
De cada tratamento foi realizada a eletroforese da enzima endo-B-mananase e a
avaliacao da qualidade fisioldgica das sementes. Foi observada a ativacao da
enzima endo-B-mananase em sementes submetidas a secagem apds os trés tipos de
processamento testados. Menores atividades foram observadas nas sementes
submetidas a desmucilagem mecanica. As sementes de Coffea canephora Pierre
perdem qualidade fisioldgica a medida que o grau de umidade é reduzido até 10%,
sendo que a atividade da enzima endo-B-mananase pode estar relacionada tanto ao
metabolismo da germinacdo quanto ao processo de deterioracao das sementes.
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