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RESUMO:
Plantas de café são propagadas por mudas produzidas a partir da semeadura de sementes e
a produção das mudas é dificultada devido à baixa longevidade das sementes. Sabe-se que a
qualidade fisiológica das sementes pode ser influenciada pelos métodos de processamento,
de secagem e pelo grau de umidade que as sementes são secadas. Diante disto, objetivou-se
neste trabalho estudar o efeito de diferentes métodos de processamento e graus de umidade
na qualidade fisiológica de sementes de Coffea canephora Pierre. Os frutos foram colhidos no
estádio cereja de maturação e submetidos a três tipos de processamento: desmucilagem
mecânica, desmucilagem por meio de fermentação em água e sementes mantidas nos frutos.
Após o processamento, as sementes e frutos foram secados até 35, 25 e 12% de grau de
umidade, em estufa de circulação forçada a 35°C. Como testemunhas foram utilizadas
sementes sem secagem, com 56% de umidade. O delineamento experimental foi
inteiramente casualizado em esquema fatorial três (métodos de processamento) x três (graus
de umidade), mais um adicional (sementes sem secagem). As sementes foram avaliadas por
meio do teste de germinação e testes de vigor. Houve interação significativa entre métodos
de processamento e graus de umidade das sementes para a maioria das variáveis testadas.
Observou-se que as sementes perdem qualidade quando submetidas à secagem, para
qualquer método de processamento, sendo que as desmuciladas mecanicamente e aquelas
mantidas nos frutos e secadas até 12% apresentam os piores resultados. Os melhores
resultados de germinação e vigor foram observados nas sementes secadas até o grau de
umidade de 25% após a fermentação em água e ,neste caso as sementes não diferiram da
testemunha
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