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RESUMO:

O objetivo do presente trabalho foi caracterizar amostras de café previamente classificadas
nos principais tipos de bebidas (bebida mole, bebida dura, bebida rio, bebida riada),
provenientes de diferentes cooperativas do Sul de Minas Gerais, através da analise de
composigdo centesimal. A pesquisa é parte integrante de um projeto que objetiva o
desenvolvimento de uma ferramenta para classificacdo do café através de parametros
fisico-quimicos. Tal ferramente sera um complemento ao método atualmente utilizado para
classificacao de bebida, a prova de xicara, que tem sido muito questionada devido a
subjetividade do método e a falta de embasamento quimico. O trabalho foi realizado no
Laboratodrio de Produtos Vegetais do Departamento de Ciéncia de Alimentos (DCA) da
Universidade Federal de Lavras (UFLA). As amostras de café foram moidas e acondicionadas
em potes plasticos de forma que nao interferissem em suas propriedades, para realizacdo da
anadlise da composicao centesimal (Umidade, Extrato Etéreo, Fibras, Proteinas, Cinzas). Para
os parametros Extrato Etéreo, Proteina Bruta e Cinzas ndo foi observado diferenca
significativa. O Teor de Umidade, apesar de apresentar diferenga significativa entre algumas
bebidas, ndo mostrou tendéncia definida de variacdo. Ja os resultados do Teor de Fibra Bruta
apresentaram uma tendéncia de variagdo, quanto menor a quantidade de Fibra encontrada,
melhor foi a qualidade da bebida. Conclui-se que das analises de Composicdo Centesimal
realizadas, apenas a Fibra Bruta mostrou-se um indicador de qualidade adequado para

diferenciacdo entre as bebidas nos cafés da regido estudada.
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