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RESUMO:

A produc&o de cachaga é uma atividade econdmica importante no estado de Minas Gerais, que é o quarto maior produtor nacional, sendo
representado principalmente por pequenos produtores. A maioria desses produtores ndo é registrada, e mesmo os registrados, tém muitas
dificuldades em se adequar as exigéncias da legislagdo brasileira. A legislacdo exige que os estabelecimentos adotem normas de
higienizagdo, que sdo praticas que devem ser cumpridas pelos produtores durante todo o processo de manipulagdo. Estas Boas Praticas
evitam a ocorréncia de doengas provocadas pelo consumo de alimentos de ma qualidade, que em alguns casos apresentam contaminac&o.
O presente trabalho teve por objetivo analisar as condigbes de produgdo de cachaga na regido de Lavras/MG e auxiliar os produtores na
adequagdo as normas, melhorando a qualidade de seus produtos, podendo proporcionar o crescimento da comercializacdo da cachaga
produzida na regido. Como método de treinamento e capacitagdo, foi desenvolvida uma cartilha de Boas Praticas de Fabricagdo com o
objetivo de esclarecer os produtores e funcionarios sobre os cuidados que devem ser tomados ao se preparar, armazenar e vender a
cachaga de forma adequada, higiénica e segura. Seu conteldo aborda temas como a importancia das Boas Préticas de Fabricagdo na
indlstria alimenticia, informagbes sobre as doengas provocadas pela contaminagéo de alimentos, os perigos a saude do consumidor, a
maneira correta de higienizagdo do local de trabalho e higiene pessoal dos manipuladores. Além disso, sdo mencionados os cuidados com a
qualidade da dgua, além da preocupacdo com os residuos. Esta cartilha trard seguranca aos produtores que muitas vezes apresentam
caréncia de informagdes, espaco e equipamentos inadequados, além de ndo terem conhecimento sobre a importéancia das boas praticas. A
cartilha foi entregue a alguns produtores e espera-se que, com sua implementagdo nos alambiques, estes possam oferecer aos seus
clientes exceléncia em qualidade e seguranga alimentar, proporcionando também um ambiente de produgdo limpo e organizado, tornando a

cachacga padronizada sem que se perca a caracteristica e especificidade de cada produtor.
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