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Avaliagao do teor de acgilicares em café beneficiado,submetido a diferentes
tipos de acondicionamento, ao longo do armazenamento.
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RESUMO:

O conhecimento dos fatores envolvidos no armazenamento de cafés e o advento de
novas formas de acondicionamento que permitam prolongar o tempo de
armazenamento, destes, preservando sua qualidade é de grande importancia. O
presente trabalho teve como objetivo avaliar o teor de aglcares totais, redutores e
nao redutores de cafés beneficiados, submetidos a diferentes tipos de
acondicionamento, ao longo do armazenamento. O café foi armazenado no periodo
de outubro de 2008 a setembro de 2009, no armazém da Sociedade de
Armazenamento e Agricultura LTDA (SAAG), na cidade de Santana da Vargem, na
regido sul de Minas Gerais. Os graos de café foram acondicionados em saco de juta,
convencional, saco de juta revestido internamente com saco ,plastico,e big-bag
revestido internamente sem injecdo de CO2 e com injecdo de até 60% de CO2. A
amostragem foi realizada nos tempos 0, 3, 6, 9 e 12 meses de armazenamento. O
experimento foi instalado segundo o delineamento inteiramente casualizado (DIC),
com trés repeticdes em parcelas subdivididas no tempo. Para caracterizagdo da
qualidade foram feitas analises do teor de agucares totais, redutores e nao redutores
nos graos. Os teores de agUcares totais e aglcares nao-redutores, dos grdos de café
armazenados em big-bag revestido durante 12 meses apresentaram pequenas
oscilacbes ao longo do armazenamento, no entanto os teores médios dos aclcares
redutores foram, gradativamente, reduzidos até o sexto més para, em seguida,
serem estabilizados até o final do armazenamento. O acondicionamento de graos de
café beneficiado em big-bag revestido com atmosfera modificada e controlada (sem
e com injecdo de até 60% de CO2, respectivamente, em escala comercial,
apresentou-se como alternativa viavel para o armazenamento durante 12 meses.
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