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RESUMO:

A crescente preocupacao com a seguranca e qualidade dos alimentos por parte de
consumidores e varejistas tem levado os agentes de diversas cadeias produtivas a
se preocuparem mais com o processo produtivo. O conceito de seguranca alimentar
permanece em uma disputa entre duas realidades: uma social, evidenciada com os
programas de erradicacdo da fome mundial e outra referente a qualidade dos
produtos de origem animal e vegetal destinados para o consumo humano. Por tanto
a seguranga alimentar se apresenta em contextos, sociais e geograficos de forma
diferente. No caso da Unido Européia, é visivel a adogdo de programas especificos
que visam assegurar o controle e a rastreabilidade dos produtos de cadeias
produtivas agricolas; a autoridade Européia para a Seguranca dos Alimentos (AESA)
tem como missdo fornecer pareceres a uma assisténcia cientifica e técnica em todos
os dominios que tenham impacto sobre a seguranca alimentar. O conceito de
Seguranca Alimentar no Brasil iniciou-se na década de 30 com as analises de Josué
de Castro, mas s6 no inicio de 1993 foi introduzido o Conselho Nacional de
Seguranca Alimentar (CONSEA), que tinha por objetivo a questao agroalimentar e
do combate a fome com um impacto inicial restrito. A presente proposta de pesquisa
aborda as cadeias de suprimentos de frutas, carnes e produtos lacteos, tendo por
objetivo conhecer os principais sistemas de garantia de qualidade e seguranca
alimentar, a partir de conceitos relacionados com aspectos de qualidade, seguranca,
legislacdes e normas vigentes para estes produtos. Esta pesquisa caracteriza-se por
ser de natureza qualitativa descritiva utilizando dados secundarios no intuito de
conhecer o problema em estudo. Através da analise de dados secundarios conclui-se
qgue no Brasil ndo existe uma instituigdo responsavel pela determinacdo de um
sistema de seguranca alimentar nacional que garanta aos consumidores prevencao,
controle e fiscalizacdo dos processos produtivos para as cadeias em estudos.
Conclui-se por tanto que ndo existe padronizacao para a producao de alimentos com
gualidade que garantam aos consumidores e varejistas a aquisicao de produto
seguro.
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