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RESUMO

A determinacdo rdpida dos danos ocasionados pela secagem é um fator importante a ser considerado
na producio dos grios de café com qualidade. Nesse contexto, o teste LERCAFE tem se mostrado
alternativa promissora, pois é um teste rdpido e barato, além de ser de fécil execugdo e avaliacdo.
Objetivou-se no presente trabalho caracterizar, por meio do Lercafé, danos de secagem nos grios de
café durante o processo de secagem. Grios verdes e cerejas secos nas temperaturas de 35° e 45°C
foram avaliados pelo teste LERCAFE, sendo este com embebicdo em solugdo de hipoclorito de sédio
na concentracdo de 2,5% de cloro ativo, durante periodo de trés horas, a temperatura de 25°C. Para
todos os teores de dgua estudados, a combinacdo 2,5% de cloro ativo, a 25 °C, nao foi eficiente para
estimar a incidéncia dos danos, pois ocorreu uma interferéncia da umidade dos graos nos resultados
obtidos. J4 a utilizacdo do teste em frutos verdes ndo é recomendada, pois sdo identificados pelo
Lercafé tanto danos ocorridos durante a secagem como danos ocasionados pelo descascador.
Concluiu-se que o tratamento 2,5% de cloro ativo, a 25 °C, por trés horas ndo € eficiente para estimar
os danos ocasionados durante a secagem. Em grios verdes ndo € possivel apenas a identificacdo da
ocorréncia de danos por secagem , pois danos ocasionados pelo descascamento dos frutos verdes
subestimam o indice de ocorréncia dos mesmos.

Palavras-chaves: Danos de secagem, Coffea ardbica, Indice de ocorréncia
INTRODUCAO

Os frutos de café sdo colhidos com alto teor de dgua. Para armazené-los com seguranca,
deve, portanto, ser reduzido até 11 % (b.u.) eliminando-se, assim, riscos com a respira¢do, a oxidagdo
e desenvolvimento de fungos e bactérias. Por outro lado, se ndo forem utilizadas as melhores técnicas
de secagem, a qualidade poderd ser prejudicada em decorréncia de alteragdes. Tendo em vista esses
problemas, busca-se um controle maior dos pardmetros de secagem para poder minimizar situagdes
adversas ao produto, evitando perdas e mantendo-se a qualidade do produto. (BOREM, 2008).

Andlises ultra-estruturais da membrana e da parede celular do endosperma podem colaborar
na compreensdo dos processos de perda de qualidade durante a secagem do café.

Em estudo realizado em sementes de cafeeiro, REIS (2004) verificou que o teste Lercafé é
eficiente para estimar a viabilidade delas; o autor verificou que determinadas concentra¢des de
hipoclorito de sddio, utilizadas como solu¢do de embebigdo, reagem com partes deterioradas do
endosperma, e ocorre o aparecimento da coloragdo verde nessas dreas. Assim, a exemplo do teste de
tetrazolio, supde-se poder utilizar o teste Lercafé, para detectar, por meio dessa coloracdo, diferentes
tipos de danos encontrados em sementes de cafeeiro. Objetivou-se com este trabalho, caracterizar, por
meio do Lercafé, danos de secagem nos graos de café durante o processo de secagem.
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MATERIAL E METODOS

O café foi seco em um secador de camada fixa a 35°C e 45°C sendo realizadas amostragens
de duas em duas horas durante o periodo de secagem. As andlise foram realizadas no laboratério de
Processamento de Produtos Agricolas, no Departamento de Engenharia da Universidade Federal de
Lavras. Para a realizacio do teste LERCAFE, os grios, apés terem seu pergaminho removido
manualmente, foram acondicionadas em caixas plasticas para germinagdo (11 x 11 x 3,5 cm), onde
ficaram embebidas em solucdo de hipoclorito de sédio, adotando se a propor¢do de 100 mL de solugdo
de hipoclorito de sédio para 50 sementes. Para que ficassem imersas, utilizou-se o telado das caixas
plasticas sobre as sementes. Apds esse procedimento, as caixas foram tampadas e mantidas em camara
de germinacdo a temperatura de 25°C, onde permaneceram durante 3 horas. Decorridos os tempos de
exposicdo das sementes a solu¢do aquosa contendo hipoclorito de s6dio, as mesmas foram lavadas em
dgua corrente, durante 90 segundos e imersas em dgua destilada por 40 minutos, sendo posteriormente
dispostas sobre bancada para avaliagdo. A avaliag¢do visual foi realizada de acordo com a coloragao do
endosperma e os graos divididos nas seguintes classes: 1- sem dano,2- com até 10% de dano,3-de 10 a
40% danificado, 4- Acima de 40%. A partir das diferentes classes de graos encontradas, caracterizou-
se como dano por secagem a alta temperatura aquelas com manchas esverdeadas espalhadas, que
atingiram parcial ou totalmente o endosperma.

Indice de ocorréncia
Os dados obtidos foram analisados através do indice de ocorréncia.
10 %= X(Po*N)/(Pot * N. Max)

Onde:
10%: Indice de ocorréncia
Po:Porcentagem de ocorréncia,
N :Nota,
Pot: Porcentagem de ocorréncia total,
N. Max: Nota mixima.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Na Figura I, encontram-se as caracteristicas dos grdos classificados de acordo com os danos
no endosperma.
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Classe 1:Sem danos Classe 2: até 10% Classe 3:10-40% Classe 4: acima de 40%
Figura I: Classes para classificacdo dos danos ocorridos nos graos de café

Na Tabela I encontram-se os valores obtidos através do indice de ocorréncia, observa-se que
o periodo de embebicdo de trés horas foram suficientes para promover a coloragdo esverdeada
caracteristica do teste em areas lesionadas; como afirma ZONTA (2010), no entanto o tratamento
2,5% de cloro ativo, a 25 °C, por trés horas nio € eficiente para estimar os danos ocasionados durante
a secagem, os quais foram decrescente, evidénciando interferéncia do teor de d4gua dos graos .

Tabela I: indice de ocorréncia(%) de danos de secagem nos grios de café nas temperaturas de 35°C e
45°C
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10 % nos diferentes tempos de secagem
amostras 4 horas 6 horas 8 horas 10 horas
Cereja 1/ 35°C 0,66 0,46 0,46 0,42
Cereja 2/ 35°C 0,84 0,69 0,58 0,3
Cereja 3/ 35°C 0,94 0,93 0,26 0,36
Cereja 1/ 45°C 0,99 1 0,49 0,4
Cereja 2/ 45°C 0,52 0,57 0,35 0,46
Cereja 3/ 45°C 0,98 0,74 0,77 0,44

Analisando-se os resultados obtidos na temperatura de 35°C e 45°C em frutos verdes (Figura
II), pode-se afirmar que a pressdo utilizada para descascar os frutos verdes danificou superficialmente
os graos , consequentemente interferindo nos resultado obtidos . Os grios verdes apresentaram maior
indice de danos do que os graos de frutos cerejas independente da temperatura utilizada.
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Figura II : Indice de ocorréncia (%) versus tempo de secagem (horas) ‘para frutos verdes e
cereja/temperaturas 35° e 45°C

CONCLUSAO

O tratamento 2,5% de cloro ativo, a 25 °C, por trés horas ndo é eficiente para estimar os
danos ocasionados durante a secagem. Em graos verdes nido € possivel apenas a identificacdo da
ocorréncia de danos por secagem , pois danos ocasionados pelo descascamento dos frutos verdes
subestimam o indice de ocorréncia dos mesmos.
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