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CONTAGEM DE BACTERIAS NO LEITE UHT
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Objetivo: Observar a presenca ou numeros de bactériastesxdas no leite UHT através
do semeio em placa de petri, realizada em empresalp na cidade de Belo jardim-PE.
Materiais e métodosPesou-se, em uma balanca analitica, 0,479 de PCAuram
erlenmeyer. Em umaureta, mediu-se 20 ml de agua destilada e foiced® no
erlenmeyer junto com o PCA. A mistura foi aquecidabico de bunsen para que as
particulas se dissolvessem. Assim que isso acantecerlenmeyer foi fechado com
algodao hidrofdbico, papel kraft e elastico e levadcautoclave para ser esterilizado a uma
temperatura de 121° C por 15 minutos. Passado potem erlenmeyer foi retirado da
estufa e aguardou-se até se que esfriasse a unperégéura proximadamente 46°C.
Utilizou-se uma pipeta estéril para medir 1,0 mlalte. Esse conteudo foi depositado na
placa de petri e adicionado o meio de cultura ANhlter Hinton. Foi realizado
movimentos lentos em forma de 8 até que o meidifioli-se. Assim que isso aconteceu a
placa foi levada a estufa, onde permaneceu dud@beoras a uma temperatura de 37-38°
C. Passado o tempo, a placa foi retirada da egautacontagem de colbnias.

Resultados e conclusdedotou-se que o resultado obtido esta dentro gerado, ja que
nao foi constatada nenhuma colbénia na placa de Pestio que o leite utilizado, UHT,
sofre um processo de ultrapasteurizacdo que censist submeterer o produto a altas
temperaturas seguido de refrigeracdo a uma temp@rabaixo dos 32° C. Este tratamento
visa a destruicdo total dos microorganismos, elmil® assim os riscos para a saude dos
consumidores.
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