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Introducéo

O termo patrimdnio ao longo de sua trajetoria
passou por grandes transformacgdes, no Brasil um passo
significativo e transformador no campo da preservacao
patrimonial foi a aprovacao do decreto Lei n°® 3.551 em
agosto de 2000, que instituiu o inventario e o registro do
patriménio “imaterial ou intangivel”’, o que possibilitou a
valorizagdo e o reconhecimento dos saberes ‘ v
tradicionais. A partir dessa perspectiva e buscando =
contribuir com o registro €a Valorizagéo do patriménio Fiaura 2. Casa de Farinha (Fonte: Proieto Casa de Farinha ~Romulo Timéteo. 2014)
de comunidades rurais pertencentes ao Territorio Serra B e )
da Capivara, sob a ¢tica da preservagdo patrimonial, a e
presente pesquisa traz como tematica a arquitetura C e Fae NN e =
rural, elementos vernaculares e os saberes tradicionais T T p—

de povos sertanejos, voltados para a pratica cultural das =

Casas de Farinha de moradores dos povoados Lages e = -

Poco da Areia pertencentes ao municipio de Bonfim do N ﬁ&i;fﬂ" — ik z
Piaui - (Piaui). Tais moradores possuem conhecimentos Coesto Tragado e cips Medidor de Farinha Cula de Cabaca
tradicionais que séo heranca de seus antepassados, o . - | - \‘n -

gue os possibilita desenvolver uma vasta -cultura B e 9

material, arte vernacula em madeira, tragado, barro e e P

outros tantos. Entende-se por elementos vernaculares, AGH Redo ds Madatie
0S elementos artesanais empegados tanto na Figura 3. Objetos da Casa de Farinha (Fonte: Projeto Casa de Farinha, 2015)
construcdo das Casas de Farinha quanto os que

compdem o aparato tecnolégico usado durante o Conclusoes

desempenho das atividades da mesma.

Dentro desse contexto percebe-se, que a pratica

{—' cultural das Casas de Farinha estudadas € marcada pela
N

rigueza de saberes e fazeres tracionais, peculiares de
moradores viventes em &reas rurais. Saberes estes,
herdados de seus antepassados e que foi transmitido
naturalmente pela préatica cotidiana e pela observacdo. Tal
conhecimento possibilitou a confeccdo de inUmeros objetos
artesanais, ver-se também que h& o anseio pelos moradores
de que haja condi¢Bes climaticas favoraveis e o interesse
dos mais jovens pela atividade.

Agradecimentos

Figura 1. Localizac&o de Bonfim do Piauf
(fonte: google imagens, 2015)

Resultados e Discussoes Ao projeto Casa de Farinha: Consideragfes Sobre a
Durante a pesquisa obteve-se informacdes Convivéncia e Defesa do Patriménio Rural do Sudeste do
relevantes sobre a pratica cultural das Casas de Piaui; aos moradores da comunidade Lages e Pogo da Areia
Farinha bem como sobre as técnicas construtivas da de Bonfim do Piaui; a UNIVASF e ao CNPq pelo apoio.
edificagdo: selecdo de matéria prima adequada M Qﬁ@fﬂ

(barro, madeira), e também sobre a confeccdo dos
objetos artesanais empregados na atividade. Para o

registro aq()tou'se como proc<_ed|mento metO(_:iologlco, - ABREU, Regina; CHAGAS, Mario. Meméria e Patriménio — Ensaios
a realizacdo de entrevistas e filmagens, considerando Contemporaneos. Rio de Janeiro: UNI-RIO: FAPERJ: DP&A Editora, 2003.
que a histéria oral € um rico instrumento de troca de - Instituto do Patriménio Histérico e Artistico: Nacional (Iphan). Patriménio

Cultural Imaterial: para saber mais. 3 ed. Brasilia, DF: Iphan, 2012.
- CUNHA, José Celso da. A Histdria das Construgdes. vol 1- Da Pedra
Lascada As Piramides de Dahchur.

informacdes, também contou com a confeccdo de
desenhos. Cabe ainda ressaltar que tal pratica vem

resistindo ao tempo e enfrenta dificuldades quanto
sua permanéncia. Reunido Regional da SBPC em S&o Raimundo Nonato



